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INTRODUCCION A LA GESTION ECONOMICA-
FINANCIERA DEL RESTAURANTE + APROXIMACION

= CURSO GRATUITO
, ‘ A LA SOSTENIBILIDAD Y CONCEPTO CIRCULAR

HOTR0001 + HOTT02-MOD03112
Accién Formativa Hosteleria
Familia Profesional Hosteleria y Turismo
Area Profesional Restauracion
Modalidad Teleformacion

Horas 45

Objetivos

Adquirir los fundamentos bdsicos necesarios para realizar la gestién econémica-financiera de un restaurante, aplicando los
programas informaticos existentes en restauracion.

Informacion

Curso gratuito de Introduccion a la Gestién Econdmica-Financiera del Restaurante de 45 horas en modalidad teleformacion.
Si estds pensando en cambiar de carrera o actualizar tus competencias profesionales, no lo dudes mas y solicita informacion
sobre este curso subvencionado.

0. APROXIMACION A LA SOSTENIBILIDAD Y CONCEPTO CIRCULAR. 3. APLICACION DEL ANALISIS CONTABLE DE RESTAURACION.
= Conocimiento de las tendencias del turismo en la era post COVID-19: = Andlisis del balance y determinacion de su equilibrio a corto y largo plazo.

turismo sostenible. . A . e . e
= Estudio del andlisis patrimonial, financiero y econémico.

= |dentificacion de las caracteristicas de la economia circular. = Definicion y clases de costes.

= Determinacion del concepto y caracteristicas del turismo. = Calculo de costes de materias primas

1. CONOCIMIENTO E IMPLANTACION DEL PROCESO ADMINISTRATIVO ~ * /plicacion de métodos de control de consumo.
Y CONTABLE EN RESTAURACION. = Cdlculo y estudio del punto muerto.

= Proceso de facturacion. = Umbral de rentabilidad.
= Gestion y control.
= Registros contables. 4. MANEJO DE PROGRAMAS INFORMATICOS EN RESTAURACION.

= Clasificacion de las fuentes de informacién no rutinarias. = Manejo de los principales programas de gestion y control de
restauracion.

2. GESTION Y CONTROL DE LAS CUENTAS DE CLIENTES.

= Control de las cuentas de cliente y manejo de efectivo.
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