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CURSO GRATUITO

Cédigo

Accién Formativa Hosteleria

Familia Profesional Hosteleria y Turismo
Area Profesional Restauracion
Modalidad Teleformacion

Horas 70

Objetivos

GESTION DEL BAR-CAFETERIA +
IMPLANTACION SOSTENIBLE Y CIRCULAR

HOTRO0067 + HOTT02-MOD03113

Realizar proyectos de viabilidad sencillos de un bar-cafeteria, utilizando los canales de informacién existentes para la

constitucion y puesta en marcha de pequefias empresas.

Informacion

I

Curso gratuito de Gestion del Bar-Cafeteria de 70 horas en modalidad teleformacion. Si estds pensando en cambiar de
carrera o actualizar tus competencias profesionales, no lo dudes mas y solicita informacion sobre este curso subvencionado.

Contenido

0. IMPLANTACION SOSTENIBLE Y CIRCULAR.

1. DISTINCION DE LOS MODELOS DE NEGOCIO BAR-CAFETERIA:
ESTABLECIMIENTO, NEGOCIO Y EMPRESA.

= Bar-cafeteria como establecimiento: Tipos de establecimientos.
= Plan de marketing del bar-cafeteria. Analisis de mercado.

2. APLICACION DE UN PLAN DE VIABILIDAD ECONOMICA Y
FINANCIERA DEL BAR-CAFETERIA.

= Tramites y documentacion relativa a la constitucion y puesta en marcha.

= Organigrama del bar- cafeteria. Seleccion de personal. Perfiles
profesionales.

= Ftc.

3. GESTION DEL APROVISIONAMIENTO Y CONTROL DE CONSUMOS Y
COSTES DE LA ACTIVIDAD DE BAR-CAFETERIA.

= Gestion del aprovisionamiento en el bar-cafeteria: Calculo de
necesidades de aprovisionamiento de alimentos, bebidas y demas
géneros para el bar-cafeteria.

= Ciclo de compra. El inventario permanente y su valoracion: métodos de
valoracion de existencias. Negociacién con proveedores.

= Etc.

4. GESTION DEL CONTROL DE CONSUMOS Y COSTES DEL SERVICIO
DEL BAR- CAFETERIA.

= Control de consumos y costes: Definicion y clases de costes. Célculo
del coste de materias primas.

= Registro documental. Control de consumos.

5. GESTIQN Y CONTROL GENERAL DE LA ACTIVIDAD DE BAR-
CAFETERIA.

= Comparacion y aplicacion de sistemas y procesos de control de la
produccion y el servicio en el bar-cafeteria.

= Andlisis sencillo de la situacion econémico-financiera del bar-cafeteria.
= Etc.

6. GESTION Y CONTROL COMERCIAL, INFORMATICO Y DE CALIDAD
EN RESTAURACION.

= Gestion comercial: estrategia de precios.
= Ventas. Posicionamiento del bar-cafeteria.
= Etc.
7. GESTION DE LOS SISTEMAS INFORMATICOS EN BAR-CAFETERIA.

8. MANEJO DE INTERNET COMO FUENTE DE INFORMACION Y yiA DE
COMERCIALIZACION PARA LA ACTIVIDAD DEL BAR-CAFETERIA.
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