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CURSO GRATUITO
ECOTURISMO

HOTU0002

Hosteleria

Accién Formativa

Familia Profesional Hosteleria y Turismo

Area Profesional Restauracion
Modalidad Teleformacion

Horas 60

Objetivos

Adquirir los fundamentos basicos sobre el fendmeno del ecoturismo, las técnicas para su planificacién y los aspectos

econdmicos sobre proyectos de ecoturismo.

Informacion

Curso gratuito, subvencionado al 100% por el SEPE Ecoturismo de 60 horas en modalidad teleformacién. Si piensas en
cambiar de carrera o actualizar tus competencias profesionales, solicita informacion sobre este curso.

Contenido

1. CONOCIMIENTO DE LOS PRINCIPIOS BASICOS DEL ECOTURISMO.
= Caracteristicas del ecoturismo.
= Agentes implicados en el ecoturismo.

2. PRESENTACION DE LA HISTORIA Y SURGIMIENTO DEL
ECOTURISMO.

= Breve historia del ecoturismo.
3. UBICACION DE LOS LUGARES DONDE SE DESARROLLA.
= Principales destinos y caracteristicas.
= Empresas adheridas.
4. IDENTIFICACION DEL PERFIL DEL ECOTURISTA.
= Servicios de ecoturismo basicos y especializados.
= Espacios naturales protegidos.

= |tinerarios/Ecoturs.

Actividades en contacto directo con la naturaleza.

Otros servicios complementarios.

5. PROTECCION DE LOS RECURSOS NATURALES.
= Proteccion ambiental y educacion.
= Pilares de proteccion de los recursos naturales.
= Caracteristicas de proteccion de los recursos naturales.

6. EVALUACION DE LOS ASPECTOS ECONOMICOS VINCULADOS
AL ECOTURISMO.

= Ecoturismo como segmento de mercado.
= Disefio, marketing y comercializacion de proyectos ecoturisticos.

7. APLICACIOI:I DEL ECOTURISMO COMO HERRAMIENTA DE
CONSERVACION.

= Conservacion y uso sostenible del medio.

= Espacios naturales y conservacion de la biodiversidad.
8. PLANIFICACION TURISTICA.

= La necesidad de planificar.

= La planificacion turistica: concepto y objetivos.

= El proceso de planificacion turistica
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