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CURSO GRATUITO

FOTOGRAFIA GASTRONOMICA + IMPLANTACION
SOSTENIBLE Y CIRCULAR

Codigo IMST0002 + HOTT02-MOD03113
Accién Formativa Hosteleria
Familia Profesional Imagen y Sonido
Area Profesional Producciones Fotograficas
Modalidad Teleformacion

Horas 40

Objetivos

Realizar composiciones gastrondmicas que causen sensaciones a través de la imagen, introduciendo al alumnado en el
manejo de la fotografia con Smartphone, cdmaras compactas y profesionales.

I

Informacion

Curso gratuito de Fotografia Gastronémica de 40 horas en modalidad teleformacion. Si estas pensando en cambiar de carrera
o actualizar tus competencias profesionales, no lo dudes mas y solicita informacion sobre este curso subvencionado.

0. IMPLANTACION SOSTENIBLE Y CIRCULAR. 2. REALIZACION DEL REVELADO.
= Conocimiento de las estrategias para la aplicacion de la = Aplicacion de tratamientos informaticos en fotografia: el Photoshop.

economia circular en el sector turistico en Espafia. R -
= Realizacion de la postproduccion.

= |dentificacion de las caracteristicas de los destinos turisticos

S ) = Aplicacion de técnicas de presentacion.
inteligentes y circulares.

= Mejora de la presentacion y de los productos. Utilizacion de redes
1. APLICACION DE LOS CONTENIDOS TEORICO- PRACTICOS. sociales.

= |dentificacién de los principios basicos de fotografia. = Manipulacion del Photoshop.

= Utilizacion de las diversas cdmaras y su manejo.

= Conocimiento acerca de la luz y su tratamiento: flash, luz de ventana y 3. POSTPRODUCCION DE FOTOGRAFIA DIGITAL.
luces y sombras. = Presentacion de fotografias gastrondmicas en Redes Sociales.

= Composicion, el bodegon.

= Manipulacién de diferentes modelos de camaras y equipos fotograficos.

= Preparacion de la escena a fotografiar.

= Elaboracién y preparacion de un plato /receta para fotografiar.

= Realizacion de fotografias gastrondmicas (Platos, tapas, productos,
bodegones, vajilla, bebidas...etc.).

952 22 5571 / www.fundacionmaude.com / turismo23@fundacionmaude.com




